HERZLICH WILLKOMMEN IM

SCHUTZHAUS
o Sy

CAFE™ - RESTAURANT - CATERING

DAS SCHUTZHAUS AM SCHAFBERG IST DER IDEALE
ORT FUR IHR NACHSTES FEST

DAS GEBURTSTAGSFEST IM ROSENZIMMER (35 PERSONEN), oder

DIE WEIHNACHTSFEIER MIT KNISTERNDEM KAMIN IM FESTSAAL (100 PERSONEN), oder
DIE HOCHZEIT UNTER KASTANIENBAUMEN IM GASTGARTEN (120 PERONEN), oder

DIE VERSAMMLUNG IM JAGERZIMMER (20 PERSONEN) oder

DIE PARTY MIT LUFTBALONS IM PANORAMAZIMMER (30 PERSONEN),

WIR BERATEN SIE GERNE UND FREUEN UNS AUF IHREN BESUCH.
CATERING

GERNE ORGANISIEREN WIR AUCH IHR PERSONLICHES CATERING. MIT UNSERER
MUTTERFIRMA *any.act PLANEN WIR OSTERREICHWEIT VERANSTALTUNGEN.
(KOMPLETTE LIFE BALL GASTRONOMIE-KOORDINATION, DONAUINSELFEST
GASTRONOMIE KOORDINATION, BETREIBERFIRMA HAUS DER INGENIEURE, STAGE 3,
COOK-WELTMUSEUM)

Unsere Kuche ist taglich gedfinet,
AUSSER Montag und Dienstag, durchgehend von 12 Uhr bis 22 Uhr
und Sonn- und Feiertags von 10 Uhr bis 21 Uhr zur Verfugung.
(ABWEICHUNGEN FINDEN SIE AUF UNSERER HOMEPAGE)

GO



GO

GETRANKEKARTE

BIER (a)

SCHLADMINGER BIO-ZWICKEL VOM FASS (IN ALLEN GROBEN)

RADLER VON SCHLADMINGER (IN ALLEN GROBEN)

SCHLADMINGER MARZEN VOM FASS (IN ALLEN GROBEN)

~EDELWEISS® WEISSBIER, (HELL, DUNKEL)
SCHWECHATER WIENER LAGER
ALKOHOLFREIES GOSSER NATURGOLD

SEKT | PROSECCO (0

PROSECCO ZONIN
PROSECCO APEROL SPRIZZ

NATUR-SAFTE BIO

APFELSAFT NATURTRUB | APFEL-JOHANNISBEERE
WILLIAMSBIRNENSAFT | PFIRSICHNEKTAR

MIT SODA GESPRITZT
MIT SODA GESPRITZT
MIT WASSER GESPRITZT

MIT WASSER GESPRITZT

BIOKAFFEE UND HEISSGETRANKE

KLEINER MOCCA | KLEINER BRAUNER ()
GROSSER MOCCA | GROBER BRAUNER ()
VERLANGERTER BRAUN () | SCHWARZ
MELANGE (5 CAPUCCINO (g
HAFERLKAFFEE (o

HEISSE SCHOKOLADE @ MIT SCHLAGOBERS ()

PFEIFF
SEITERL
KRUGERL
FLASCHE 0,5
FLASCHE 0,5
FLASCHE 0,3

0,11 0,75l
0,1

0,25l
0,25l
0,5l

0,25l

0,5l

GO D

SCHWARZTEE | FRUCHTETEE | GRUNTEE | KRAUTERTEE | PFEFFERMINZ

2,90
_ 3,90
_ 5,20
~.5,20
_5,20
_ 3,90

4,50 | 28,80
_ 5,90

__ 4,50
_ 3,90
5,20
3,80

__ 4,90

3,20
5,10
_ 4,20
__ 4,40
_ 4,90
5,560

4,10



LIMONADEN UND WASSER

HOLUNDERBLUTENSAFT MIT SODA GESPRITZT

ORANGENSAFT VON PAGO

LIMONADE VON COCA-COLA

LEICHTE LIMONADE VON COCA-COLA

KRAUTERLIMO VON ALMDUDLER

ORGANICS: TONIC, GINGER ALE, BITTER LEMON, SIMPLY COLA; VIVA MATE

SODA

SODA & ZITRONENSAFT

WASSER & ZITRONENSAFT

SODA SAISON (MIT HAUSGEMACHTEM SIRUP)
MINERALWASSER VON ROMERQUELLE (PRICKELND, STILL)

0,251 | 0,51
0,25l
0,33l
0,33l
0,33l
0,25l
0,251 | 0,51
0,251 | 0,51
0,251] 0,5l
0.4l

0,331 | 0,75l

3,60 ] 4,50

_4.50
_4,20
_ 4,20
_4.,20
_4.,20

_2,50 14,20
_2,60 14,50
1,80 | 2,90

_4,20
3,30 | 6,20

GERNE SERVIEREN WIR IHNEN WASSERKRUGE. UM UNSERE SERVICEKOSTEN ABZUDECKEN,

WERDEN DIESE MIT € 1,90 VERRECHNET

SCHNAPS UND HOCHPROZENTIGES

APFEL FASSGELAGERT VON NIKLES 0,021
WILLIAMSBIRNE VON NIKLES 0,02l
MARILLE VON NIKLES 0,02l
HASELNUSS VON BAUER 0,021
GRAPPA VON SARPA DI POLI 0,021
AVERNA 0,02l
AVERNA SOUR 0,04l
VODKA VON STOLICHNAYA 0,02l

gerne auch mit Red Bull, Tonic oder Bitter Lemon

RUM VON BACARDI 0,021
gerne auch mit Coca Cola

GIN 0,021
gerne auch mit Tonic

WHISKEY 0,021

gerne auch mit Coca Cola

_3,50
_ 3,50
_ 3,50
_.5,50
_ 4,90
_ 3,50
_6,50

_ 3,50

_.5,50

_ 3,50

_3,50



OFFENE WEISSWEINE (o

GRUNER VELTLINER, SELEKTION SEMMLER 1/81 2,80
WEISSER SPRITZER 1/ 4| 3,50
SCHAFBERG SPRITZER MIT LIMETTE, MINZE UND SAN BITTER 1/ 4] 5,50
APEROL SPRITZER 1/ 4| 5,50
HUGO SPRITZER mit Prosecco 1/41 5,50

OFFENE BOUTEILLEN WEISS (o

WIENER GEMISCHTER SATZ 1/8l 4,70
ZAHEL, OBERLAA 0,75l 27,70
In der Nase offenbaren sich Zitrus-und Birnenfrucht,am Gaumen prdsentiert sich der Wein
verspielt und elegant mit einer erfrischend knackigen Sdure im Finale.

GELBER MUSKATELLER 1/ 8l 4,70
SCHEIBLHOFER 0,751, ANDAU/NEUSIEDLERSEE 0,75l 27,70
Trocken. Zartes grungelb.duftig und traubig. Ausgeprdgter Duft reifer Muskatellertrauben.
Begleitet von Melisse, mit einem Hauch Zitrus hinterlegt. Fruchtiges Finale.

SAUVIGNON BLANC CLASSIC ) 1/8l 4,70
WEINGUT STRAUSS VULGO SCHOPPER, GAMLITZ/SUDSTEIERMARK 0,75 27,70
Strahlendes grungelb,leicht grasig, gruner Paprika und Holunder, mineralisch und wurzig am
Gaumen. Die saftige SAure gibt diesen Wein eine bemerkenswerte Frische und einen langen
Abgang.

GRUNER VELTLINER DAC 1/ 8l 4,20
GRUBER ROSCHITZ DAC 9, WEINVIERTEL/ROSCHITZ 0,75l 24,90
Kristallklar im Geschmack. Ein wurzig,lebendiger Gruner Veltliner, der die Weingeister
erweckt. In der Nase zarte Apfelaromen mit duftig-pfeffriger Note.

ROSE, FRAULEIN ROSE 1/8l 4,70
MAYER AM PFARRPLATZ, HEILIGENSTADT/NUSSDORF/WIEN 2019 0,75l 27,70
Zartes Lachsrosa, feine Waldbeeren-und Ribiselaromen, ausbalanciert und hdchst elegant
am Gaumen,mit mineralischem Nachhall.

OFFENE BOUTEILLEN ROT (o

ZWEIGELT, SELEKTION SEMMLER 1/81 2,90
ROTER SPRITZER 1741 3,50
ZWEIGELT 178l 5,30
GAGER , DEUTSCHKREUTZ/MITTELBURGENLAND 0,75l 31,80

Dunkles Rubingranat, eine einladende Kirsch-Weichselfrucht in der Nase, am Gaumen frische,
saftig-elegante Textur mit feinwlUrzigem Sortencharakter, lebendig strukturierter Abgang der
sortentypisch balanciert ist.

CUVEE BIG JOHN (ZW, PN, C9) 178l 5,30
SCHEIBLHOFER ANDAU/NEUSIEDLERSEE 0,75l 31,80
Dichtes Violett mit rubinroten R&ndern, totale Fruchtigkeit und Duft nach Karamell, komplex
und vielschichtig, machtiges Tannin mit réstigem Eichenflair.

BLAUFRANKISCH . 1/ 8l 5,60
TRIEBAUMER G&R , RUST/NEUSIEDLERSEE-HUGELLAND 0,75l 32,90
Dichtes Purpur mit dunkellila Rand.Fast raumgreifende Nase nach Kirsche und Schwarzem
Pleffer.Trocken,lebhaft-saftige Blaufrdankisch-Frucht,wie sie klassicherweise sein soll,fein
verwobene Tanninanlage,einladende dunkle Beeren-& Kirscharomen mit pikant-
animierendem Abgang.



BOUTEILLEN WEISS

ROTER MUSKATELLER

FUHRGASSL-HUBER , NEUSTIFT AM WALDE/WIEN 0,75l 26,00
Erdbeeren, Mandarinen und Tafeltrauben, Muskatnuss, animierend und lebendig, eleganter
Koérper, frische Saure.

SAUVIGNON BLANC

WOHLMUTH , KITZECK-FRESING/SUDSTEIERMARK 0,75l 29,00
Helles Gelb, Silberreflexe, feinwlrziges Bukett, weiBe Tropenfrucht, zarte Schiefermineralitat,
frische Limettenzesten. Komplex, saftig, feine FruchtsuBe am Gaumen, elegant und frisch,
bleibt gut haften, Orangenfrucht im Nachhall, ein facettenreicher Speisenbegleiter.

RIESLING ZOBING KAMPTAL DAC BIO

HIRSCH , KAMMERN/KAMPTAL 0,75l 32,00
Helles Gelbgrun, rauchige Nase nach Sternfrucht, Ananas mit feinen Wiesenkrduter unterlegt,
ein Hauch von Quittengelee, am Gaumen frische Textur, erdig-mineralisch, Aprikosenfrucht mit
zitronigen Nuancen, lebendiges Saurespiel, auch in Nachhall eher straff, dabei sehr
trinkanimierend.

ROTGIPFLER SATZING BIO

JOHANNESHOF-REINISCH , TATTENDORF/THERMENREGION 0,75l 39,00
Feine Frucht nach Mandarinen und Lychees, mineralische Nuancen. Am Gaumen saftig, frisch
strukturiert, elegant.

GRUNER VELTLINER FEDERSPIEL ROTES TOR

HIRTZBERGER , SPITZ-DONAU/WACHAU 0,75l 49,00
Helles Grungelb. Was fur ein Parfum:nach reifen Jonagold, so intensiv zum Reinbeissen,
dahinter gelbe Rosen und Wachsnoten am mittleren Gaumen, fein-pfeffrige Wirze mit
Fenchel und Eisenkraut und perfekt stutzender Sdure, ein Federspiel in Reinkultur mit edler
Bitternote im Nachhall.

CHARDONNAY RIED HASEL

WIENINGER , GERASDORF 0,75l 32,80
Nach seiner Vergarung und Reife im kleinen Holzfass enfaltet sich "der Hasel" mit Power,
Geschmeidigkeit und unubertroffener Eleganz. Im Finale unendlich lang mit feinen exotischen
Noten und einer Spur Vanille.

RIESLING SMARAGD VOM STEIN BIO

NIKOLAIHOF - FAM. SAAHS , MAUTERN/WACHAU 0,75l 65,00
Der Nikolaihof "Vom Stein’ Riesling Smaragd kommt mit charmantem Goldgelb ins Glas und
begeistert die Nase mit Aromen von gelben Apfeln, Aprikosen und reifen Pfirsich. Blumige
Nuancen, Limettenschale, blumige Anwandlungen, salzige Mineralitdt und Krduter ergdnzen.

WHISPERING ANGEL ROSE

CHATEAU D'ESCLANS , SUDFRANKREICH 0,75l 49,00
In der Nase feinfruchtig und dezent,mit einer an Lachsrot erinnernden Rosefarbe. Am
Gaumen leicht und dennoch wurzig-intensiv nach roten Fruchten und der typischen Provence
Wdurze, die auf sensationelle Weise mit SAure,Frucht und Spritzigkeit harmoniert

DER LIEBLINGSWEIN VOM CHEF!

0D



BOUTEILLEN ROT

ST. LAURENT BIO

PITTNAUER , GOLS/NEUSIEDLERSEE 0,75l 29,00
Dunkles Rubinrot, in der Nase duftig nach roten Ribiseln, etwas Sauerkirschen, ein Hauch
Lakritze, dunkle Wurze, am Gaumen elegant und frisch strukturiert, rotfruchtig, zarter
Gerbstoff verbindet sich mit leichter ExtraktstiBe im Abgang.

BECK HEIDEBODEN BIO

JUDITH BECK , GOLS/NEUSIEDLERSEE 0,75l 33,00
Dunkles Rubinrot mit violettem Rand, Kirsche und Cassis gepaart mit viel Blaufrnkisch-Wurze,
reife Tannin am Gaumen, saftig und jugendlich, gute Ausbaureserven, vielseitiger
Speisebegleiter.

ZWEIGELT DORENVOGEL

GLATZER , GOTTLESBRUNN |[CARNUNTUM 0,75l 33,00
Rubinrot, in der Nase dunkle Beerenfrucht, Schwarzkirschen, feine Karamelltdbne, wurzige
Ankldnge, mineralische Nuancen, am Gaumen frische Zwetschkenfrucht, feine Wurze,zart
schokoladige Nuancen, sanfte Tannine.

QUATTRO CUVEE (BF,ZW,ML,CB)

GAGER , DEUTSCHKREUTZ/MITTELBURGENLAND 0,75l 49,00
Tiefes, sattes Rubinviolett, warme Brombeere-Cassisnase mit suBlichen Toastaromen,zarte
balsamische Wurze, hohe Dichte und Komplexitdt am Gaumen, kraftiger Korper, vielschichtig
mit elegantem Holzeinsatz, sehr lang und fullig im Finish. Lebendig verspielt und doch

zupackend!

MERLOT UNPLUGGED

REEH , ANDAU / NEUSIEDLERSEE 0,75l 51,00
Dunkles Rubingranat mit violetten Reflexen, in der Nase Weichselfrucht und dunkelbeerige
Ankldnge, feine Edelholzwlrze, etwas Vanille, Nougattouch,am Gaumen sehr elegant,gut
strukturiert, intensive Kirschenfrucht und zarte Brombeernoten, feine ExtraktstBe,gut
integrierte Tannine, feinwurziges Finish, langer Nachhall.

ALLERGENINFORMATION GEMASS CODEX-

EMPFEHLUNG

Namen Code steht fiir
Gluten Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen (alle Weizenarten und Weizenabkémmlinge, die in Osterreich zusatzlich zu den genannten Namen Dinkel und Khorasan Weizen weiters als
A Kamut, Emmer, Einkorn und Griinkern im Handel erhéltlich sind), Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstdmme davon, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
Krebstiere B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
El (03 Eier von Geflligel und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fisch D Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnuss E Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Soja F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch G Milch von S&ugetieren wie Kuh, Schaf, Ziege, Pferd und Esel und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieRlich Laktose)
Nuisse H Schalenfriichte, namentlich Mandeln, Haselnlisse, Walniisse, Kaschuniisse, Pecanniisse, Paraniisse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandniisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Sellerie L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesam N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulfite Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l als insgesamt vorhandenes SO2, die fiir verzehr-fertige oder gemaR den Anweisungen des Herstellers in
(o] den urspriinglichen Zustand zuriickgefiihrte Erzeugnisse zu berechnen sind

Lupinien P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere R Weichtiere wie z.B. Muscheln, Austern, Schnecken und daraus gewonnene Erzeugnisse

L4 Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

o Trotz sorgféaltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in

der Kiiche verwendet werden.
[ ]

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt
dartiber hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen.

Sollten sie dennoch Unsicher sein ob eine Unvertraglichkeit vorliegt kdnnen Sie sich gerne jederzeit bei

unserem Personal Uber die verwendeten Inhaltsstoffe erkundigen!




